
 LUNCH  

 
Extra  

Add Gastro Unika Gold RBC Caviar on any dish 7g.                                                                      115 kr. 

Gastro Unika Gold RBC Caviar 30g. w. sour cream 48%, chives, and blinis                           445 kr. 

Marinated winter truffle crudités homemade on any dish                                                              50 kr. 

Bread and butter per serving                                                                                                                  35 kr. 

Extra sauce, (all sauces in the menu, plus mayo)                                                                              20 kr. 

 

SMØRREBRØD / OPEN FACED SANDWICH 

Fried plaice w. Tartar sauce                                                                                                                 135 kr. 

Marinated herring w. sour cream 48%, lemonzest, Onions                                                         125 kr. 

Prime cut roastbeef w. Remulade, crispy onions                                                                            145 kr. 

Lamb roll sausage, red onion, red currant, horseradish                                                              135 kr. 

Egg salat, w. Vadouvan, chives, dried and confit eggyolk                                                              115kr. 

 

DESSERTS 

Rainbow cheesecake, dark chocolate, Raspberry and vanilla                                                     125 kr. 

Milk ice cream, dulce leche, honey crumble                                                                                    115 kr. 

Irish Coffee w. 6 cl. Bushmills Irish Whiskey                                                                                  115 kr. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Remember Lunch without snaps is considered breakfast. 

 



FROKOST 

 
Ekstra  

Tilføj Gastro Unika Gold RBC Caviar på en ret 7g.                                                                        115 kr. 

Gastro Unika Gold RBC Caviar 30g., cremefraiche 48%, purløg og blinis                              445 kr. 

Tilføj marineret vintertrøffel crudités på en ret                                                                                50 kr. 

Brød og smør pr. Servering                                                                                                                    35 kr. 

Ekstra sauce eller mayonaise                                                                                                                 20 kr. 

 

SMØRREBRØD 

Friteret rødspætte m. Tartar sauce                                                                                                    135 kr. 

Marineret sild m. creme fraiche 48%, sort hvidløg, purløg                                                         125 kr. 

Højrebs Roastbeef m. Remulade og ristede løg                                                                              145 kr. 

Lamme rullepølse, rødløg, ribs og peberrod                                                                                   135 kr. 

Æggesalat,vadouvan, purløg, m. Confit og tørret æggeblomme                                                 115 kr. 

 

 

DESSERTER 

Regnbue cheesecake, mørk chokolade, hindbær, Vanilje                                                             125 kr. 

Mælkedreng, karamel, honing crumble                                                                                            115 kr. 

Irish Coffee m. 6 cl. Bushmills Irish Whiskey                                                                                 115 kr.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Husk en frokost uden snaps, er praktisk talt morgenmad. 

 

 


